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Nuestra especialidad

SíguenosWWW . CO P I CA M X . C OM

EL ABUSO EN EL CONSUMO DE ESTE PRODUCTO ES NOCIVO PARA LA SALUD

EL VINO SE VIVEEL VINO SE VIVE
Y LAS CONEXIONES TAMBIÉN... Y LAS CONEXIONES TAMBIÉN... 

En Cópica creemos que una botella de vino puede
hacer mucho más que acompañar una celebración:
puede abrir conversaciones, fortalecer relaciones y
crear recuerdos que perduran. 

Por eso, transformamos el vino en experiencias
enológicas que conectan personas, marcas
y emociones. 

Porque las relaciones más importantes
no se construyen solo con obsequios;
se construyen con experiencias que
se sienten para nunca olvidarse.  

ESCANEA Y
DESCUBRE 

MÁS DE CÓPICA

Diseñamos experiencias
a la medida

Para clientes, empresas y
aliados estratégicos que

buscan generar un impacto
auténtico y duradero. 

Creamos momentos
memorables

Desde regalos corporativos
personalizados y catas

exclusivas, hasta
activaciones de marca,

eventos y experiencias de
hospitalidad.

Cultivamos relaciones
que trascienden

Convertimos cada detalle en
una oportunidad para

sorprender, agradecer y
construir vínculos más

valiosos.

https://www.facebook.com/copica/
https://www.instagram.com/copicamx
https://www.copicamx.com/


SíguenosWWW . CO P I CA M X . C OM

EL ABUSO EN EL CONSUMO DE ESTE PRODUCTO ES NOCIVO PARA LA SALUD

CUNA DE TIERRACUNA DE TIERRA
DONDE TODO COMIENZADONDE TODO COMIENZA

Hace más de tres décadas, la pasión por el vino y la amistad dieron origen a un
proyecto que transformó el paisaje vitivinícola del Bajío. 

En Dolores Hidalgo, Guanajuato, Cuna de Tierra recuperó la tradición de
cultivar la vid y la convirtió en una expresión contemporánea del vino
mexicano. 

Hoy, este viñedo boutique cultiva más de 30 hectáreas y experimenta con
distintas variedades para crear vinos que reflejan la riqueza del su terruño, la
paciencia del tiempo y el carácter de su origen. 

Cada botella nace del respeto por la tierra, la innovación constante y la
convicción de que las mejores historias comienzan en el viñedo. 

ESCANEA Y
DESCUBRE MÁS

https://www.facebook.com/copica/
https://www.instagram.com/copicamx
https://www.copicamx.com/


Un viaje sensorial

Un Semillón joven que
expresa la esencia más pura

de la uva.

Un Semillón joven que
expresa la esencia más pura

de la uva.

La uva Semillón es
originaria de Francia y es

reconocida por crear
algunos de los vinos

blancos más elegantes del
mundo.

La uva Semillón es
originaria de Francia y es

reconocida por crear
algunos de los vinos

blancos más elegantes del
mundo.

Dato curiosoDato curiosoDato curiosoDato curiosoLa esenciaLa esenciaLa esenciaLa esencia

Maridaje fácil Lo escencial

TORRE DE TIERRA BLANCOTORRE DE TIERRA BLANCO
C O L E C C I Ó N   °   C U N A  D E  T I E R R A

AÑADA 2021

Mood perfecto para una comida que se alarga
entre risas y recuerdos.

Síguenos

Amarillo paja con
reflejos verdes que
evocan frescura y

juventud.

Destacan los
aromas de cítricos,

manzana verde,
pera y un delicado

toque herbal.

De cuerpo medio
y acidez vibrante,
con un final frutal y

persistente

Refrescante que
invita a vivir el

momento

Listo para hoy,
conservando su
frescura durante

 1 año

VISTA NARIZ BOCA SENSACIÓN GUARDA

VARIEDAD

BARRICA

TEMPERATURA DE SERVICIO

PRODUCCIÓN

Semillón 100%

Sin paso por barrica

Consumir a 12ºC

Limitada a 2,500 botellas

W W W . C O P I CA M X . C O M

ESCANÉAME O DA  CLIC
AQUÍ PARA COMPRAR

ENSALADAS
FRESCAS

PESCADOS Y
MARISCOS

QUESOS 
FRESCOS

EL ABUSO EN EL CONSUMO DE ESTE PRODUCTO ES NOCIVO PARA LA SALUD

PREMIOS RECIENTES
2019. Decanter World Wine Awards ° Medalla de bronce

https://www.facebook.com/copica/
https://www.instagram.com/copicamx
https://www.copicamx.com/
https://wa.me/5214771411117


Un viaje sensorial

Un tinto vibrante donde la
fruta madura y la frescura se
encuentran con un delicado

toque de barrica.

Un tinto vibrante donde la
fruta madura y la frescura se
encuentran con un delicado

toque de barrica.

La palabra Tempranillo
proviene de "temprano",

en referencia a su
capacidad de madurar
antes que muchas otras

variedades de uva.

La palabra Tempranillo
proviene de "temprano",

en referencia a su
capacidad de madurar
antes que muchas otras

variedades de uva.

Dato curiosoDato curiosoDato curiosoDato curioso

Maridaje fácil Lo escencial

C O L E C C I Ó N   °   C U N A  D E  T I E R R A

Mood perfecto para comenzar algo nuevo

Síguenos

Un vibrante color
rojo ciruela que

revela su carácter
fresco y expresivo

Arándano, cereza
negra y zarzamora,
así como notas de
pimienta negra y

membrillo

De cuerpo intenso y
envolvente, destaca

por su acidez
equilibrada que invita
a seguir disfrutando

Frescura
envolvente que

realza su carácter
frutal y especiado

Listo para hoy,
pero mejorará en

 2 o 3 años

VISTA NARIZ BOCA SENSACIÓN GUARDA

VARIEDAD

BARRICA

TEMPERATURA DE SERVICIO

PRODUCCIÓN

Consumir idealmente a 16ºC

Limitada a 9,500 botellas

W W W . C O P I CA M X . C O M

LASAGNA A LA
BOLOÑESA

CHILES 
RELLENOS

MANCHEGO
MADURO

Tempranillo  80%
Cabernet Sauvignon 15%
Petit Syrah 5%

EL ABUSO EN EL CONSUMO DE ESTE PRODUCTO ES NOCIVO PARA LA SALUD

Crianza de 3 meses en barricas de
roble francés, húngaro y americano.

TORRE DE TIERRA TINTOTORRE DE TIERRA TINTO
AÑADA 2020

PREMIOS RECIENTES
2023. Decanter World Wide Awards ° Medalla de plata

La esenciaLa esenciaLa esenciaLa esencia

ESCANÉAME O DA  CLIC
AQUÍ PARA COMPRAR

https://www.facebook.com/copica/
https://www.instagram.com/copicamx
https://www.copicamx.com/
https://wa.me/5214771411117


Un viaje sensorial

Un rosado vibrante que
combina frescura, fruta roja y

elegancia en cada copa.

Un rosado vibrante que
combina frescura, fruta roja y

elegancia en cada copa.

La Cabernet Franc es una
de las variedades más

antiguas de Burdeos y es
la uva madre de la

Cabernet Sauvignon.

La Cabernet Franc es una
de las variedades más

antiguas de Burdeos y es
la uva madre de la

Cabernet Sauvignon.

Dato curiosoDato curiosoDato curiosoDato curioso

Maridaje fácil Lo escencial

TORRE DE TIERRA
ROSADO

TORRE DE TIERRA
ROSADO

C O L E C C I Ó N   °   C U N A  D E  T I E R R A

AÑADA 2021

Mood perfecto para acompañar atardeceres,
música y buena compañía

Síguenos

Sus suaves
tonalidades

rosadas reflejan la
frescura y ligereza

de este vino

Fresa, frambuesa y
granada se

combinan con notas
florales y un

delicado acento
cítrico

De textura suave y
acidez equilibrada,
deja una sensación

fresca y vibrante

Una frescura que
permanece con

delicadeza

Listo para hoy,
conservando su
frescura durante

 1 año

VISTA NARIZ BOCA SENSACIÓN GUARDA

VARIEDAD

BARRICA

TEMPERATURA DE SERVICIO

PRODUCCIÓN

Sin paso por barrica

Consumir idealmente a 12ºC

Limitada a 9,300 botellas

W W W . C O P I CA M X . C O M

Cabernet Franc predominante

ENSALADAS
MEDITERRÁNEAS

PESCADOS Y
MARISCOS

SUSHI

EL ABUSO EN EL CONSUMO DE ESTE PRODUCTO ES NOCIVO PARA LA SALUD

La esenciaLa esenciaLa esenciaLa esencia

ESCANÉAME O DA  CLIC
AQUÍ PARA COMPRAR

https://www.facebook.com/copica/
https://www.instagram.com/copicamx
https://www.copicamx.com/
https://wa.me/5214771411117


Un viaje sensorial

 Nacido a 2,000 msnm, este
ensamble con predominio de

Malbec refleja la frescura,
intensidad y elegancia de un

viñedo de altura.

 Nacido a 2,000 msnm, este
ensamble con predominio de

Malbec refleja la frescura,
intensidad y elegancia de un

viñedo de altura.

Pocos viñedos en México
cultivan Malbec a esta

altitud. La combinación de
sol intenso y noches

frescas da vida a vinos de
gran frescura y
personalidad.

Pocos viñedos en México
cultivan Malbec a esta

altitud. La combinación de
sol intenso y noches

frescas da vida a vinos de
gran frescura y
personalidad.

Dato curiosoDato curiosoDato curiosoDato curioso

Maridaje fácil Lo escencial

C O L E C C I Ó N   °   C U N A  D E  T I E R R A

Mood perfecto para celebrar esos logros que
merecen recordarse

Síguenos

Rojo ciruela
intenso, de gran

profundidad y
elegancia visual

Frutas negras y
frambuesa se

combinan con notas
florales y toques

de lichi 

Profundidad y
carácter que
evolucionan

lentamente en
cada copa

Listo para hoy,
conservando su
esencia durante

 1 año

VISTA NARIZ BOCA SENSACIÓN GUARDA

VARIEDAD

BARRICA

TEMPERATURA DE SERVICIO

PRODUCCIÓN

Consumir idealmente a 16ºC

Limitada a 50,000 botellas

W W W . C O P I CA M X . C O M

EL ABUSO EN EL CONSUMO DE ESTE PRODUCTO ES NOCIVO PARA LA SALUD

Malbec 40%
Merlot 30%
Marselan 30%

Crianza de 6 meses en barricas de
roble francés, húngaro y americano.

De cuerpo amplio
y taninos potentes

que aportan
profundidad, así

como persistencia

CHILES EN NOGADA
COCHINITA

 PIBIL
ENCHILADAS DE
MOLE POBLANO

TINTO M CÚBICATINTO M CÚBICA
AÑADA 2020

PREMIOS RECIENTES
2023.Decanter World Wine Awards ° Medalla de plata

La esenciaLa esenciaLa esenciaLa esencia

ESCANÉAME O DA  CLIC
AQUÍ PARA COMPRAR

https://www.facebook.com/copica/
https://www.instagram.com/copicamx
https://www.copicamx.com/
https://wa.me/5214771411117


Un viaje sensorial

Estructura, complejidad y
elegancia definen este

ensamble inspirado en el
espíritu del Nebbiolo.

Estructura, complejidad y
elegancia definen este

ensamble inspirado en el
espíritu del Nebbiolo.

Aunque suele acompañar
carnes rojas, el Nebbiolo
encuentra un maridaje

inesperado en los
champiñones, sus notas

terrosas se complementan
¡a la perfección!

Aunque suele acompañar
carnes rojas, el Nebbiolo
encuentra un maridaje

inesperado en los
champiñones, sus notas

terrosas se complementan
¡a la perfección!

Dato curiosoDato curiosoDato curiosoDato curioso

Maridaje fácil Lo escencial

C O L E C C I Ó N   °   C U N A  D E  T I E R R A

Síguenos

Rubí intenso con
matices violáceos,
refleja la fuerza y

personalidad 
de su origen

Aromas a pimienta
negra, chocolate,
mora, ciruela y té

negro

Vino profundo,
acidez que le da
vida, con taninos

suaves y
persistentes

Elegancia serena
que se descubre

lentamente y
permanece en la

memoria

Listo para hoy,
pero mejorará en

los próximos 
3 a 5 años

VISTA NARIZ BOCA SENSACIÓN GUARDA

VARIEDAD

BARRICA

TEMPERATURA DE SERVICIO

PRODUCCIÓN

Nebbiolo  60%
Malbec 20%
Tempranillo 20%

Crianza de 12 meses en barricas
nuevas y de segundo uso, de roble
francés, húngaro y americano.

Consumir entre 16ºC a 18ºC

Limitada a 14,500 botellas

W W W . C O P I CA M X . C O M

PASTA CON 
CHAMPIÑONES

CARNES ASADAS QUESOS MADUROS

Mood perfecto para disfrutar una buena cena
y fluir con la conversación

EL ABUSO EN EL CONSUMO DE ESTE PRODUCTO ES NOCIVO PARA LA SALUD

NEBBIOLONEBBIOLO
AÑADA 2019

PREMIOS RECIENTES
2026.Bacchus ° Medalla de oro

La esenciaLa esenciaLa esenciaLa esencia

ESCANÉAME O DA  CLIC
AQUÍ PARA COMPRAR

https://www.facebook.com/copica/
https://www.instagram.com/copicamx
https://www.copicamx.com/
https://wa.me/5214771411117


Un viaje sensorial

Frescura vibrante y textura
envolvente se unen en un

blanco de gran complejidad
y elegancia.

Frescura vibrante y textura
envolvente se unen en un

blanco de gran complejidad
y elegancia.

La crianza sobre lías
aporta mayor suavidad y

complejidad al vino,
creando una textura más

envolvente sin perder
frescura.

La crianza sobre lías
aporta mayor suavidad y

complejidad al vino,
creando una textura más

envolvente sin perder
frescura.

Dato curiosoDato curiosoDato curiosoDato curioso

Maridaje fácil Lo escencial

C O L E C C I Ó N   °   C U N A  D E  T I E R R A

Síguenos

Un tono dorado
luminoso que

revela su riqueza
aromática y

carácter envolvente

Cítricos, manzana
verde, pera y kiwi,
se combinan con
notas florales y

suaves matices de
vainilla y miel

Fresco, con acidez
vibrante y textura

untuosa que
aportan equilibrio y

suavidad

Una frescura
vibrante que se

transforma en una
experiencia suave y

envolvente

Listo para hoy,
pero mejorará en

los próximos 
2 a 3 años

VISTA NARIZ BOCA SENSACIÓN GUARDA

VARIEDAD

BARRICA

TEMPERATURA DE SERVICIO

PRODUCCIÓN

Semillon  80%
Sauvignon blanc 20%

Crianza de 10 semanas en barricas
de roble francés.

Consumir a 12ºC

Limitada a 2,500 botellas

W W W . C O P I CA M X . C O M

Mood perfecto para disfrutar de una comida al aire
libre que se convierte en un recuerdo inolvidable

EL ABUSO EN EL CONSUMO DE ESTE PRODUCTO ES NOCIVO PARA LA SALUD

SALMÓN
HORNEADO

PESCADOS Y
MARISCOS

QUESO 
DE CABRA

CUNA DE TIERRA BLANCOCUNA DE TIERRA BLANCO
AÑADA 2020

PREMIOS RECIENTES
2026.Bacchus ° Medalla de oro

La esenciaLa esenciaLa esenciaLa esencia

ESCANÉAME O DA  CLIC
AQUÍ PARA COMPRAR

https://www.facebook.com/copica/
https://www.instagram.com/copicamx
https://www.copicamx.com/
https://wa.me/5214771411117


Un viaje sensorial

Cultivada en una de las
parcelas más antiguas del

viñedo, esta uva expresa la
historia del terruño con

notas especiadas y vegetales
que reflejan el carácter único

de su origen.

Cultivada en una de las
parcelas más antiguas del

viñedo, esta uva expresa la
historia del terruño con

notas especiadas y vegetales
que reflejan el carácter único

de su origen.

En Cuna de Tierra, el
clima y el origen agrícola
del terruño intensifican
los aromas del pimiento

y chile principalmente,
creando un perfil único y

lleno de personalidad

En Cuna de Tierra, el
clima y el origen agrícola
del terruño intensifican
los aromas del pimiento

y chile principalmente,
creando un perfil único y

lleno de personalidad

Dato curiosoDato curiosoDato curiosoDato curioso

Maridaje fácil Lo escencial

C O L E C C I Ó N   °   C U N A  D E  T I E R R A

Síguenos

Rojo rubí con
reflejos granate
que revelan su

equilibrio y
profundidad

Aromas a pimienta
negra, chocolate,

frutas negras
(como mora o

ciruela) y té negro

Frutas negras
maduras, vainilla,
café, chocolate y

un toque de
eucalipto

Una intensidad
sofisticada que

permanece mucho
después del último

sorbo

Listo para hoy,
pero mejorará en

los próximos 
 5 años

VISTA NARIZ BOCA SENSACIÓN GUARDA

VARIEDAD

BARRICA

TEMPERATURA DE SERVICIO

PRODUCCIÓN

Cabernet Sauvignon 80%
Merlot 15%
Petit Syrah 5%

Crianza de 12 meses en barricas de
roble francés, húngaro y americano.

Consumir entre 16ºC a 18ºC

Limitada a 6,500 botellas

W W W . C O P I CA M X . C O M

TACOS DE BRISKET
CARNE A LA

PARRILLA
QUESOS MADUROS

Mood perfecto para esas conversaciones que
merecen extenderse hasta el final de la noche

EL ABUSO EN EL CONSUMO DE ESTE PRODUCTO ES NOCIVO PARA LA SALUD

CUNA DE TIERRA TINTOCUNA DE TIERRA TINTO
AÑADA 2020

PREMIOS RECIENTES
2023.Les Citadelles du Vin, Bordeaux ° Medalla Gran Oro

La esenciaLa esenciaLa esenciaLa esencia

ESCANÉAME O DA  CLIC
AQUÍ PARA COMPRAR

https://www.facebook.com/copica/
https://www.instagram.com/copicamx
https://www.copicamx.com/
https://wa.me/5214771411117


Un viaje sensorial

Amable al primer encuentro,
intenso en cada copa y

seductor hasta el final. No
es casualidad que sea uno
de nuestros vinos favoritos.

Amable al primer encuentro,
intenso en cada copa y

seductor hasta el final. No
es casualidad que sea uno
de nuestros vinos favoritos.

Aunque el Malbec nació
en Francia, fue en
Argentina donde

conquistó al mundo. En
Guanajuato, esta variedad
encuentra una expresión

única: elegante, intensa y
llena de carácter.

Aunque el Malbec nació
en Francia, fue en
Argentina donde

conquistó al mundo. En
Guanajuato, esta variedad
encuentra una expresión

única: elegante, intensa y
llena de carácter.

Dato curiosoDato curiosoDato curiosoDato curioso

Maridaje fácil Lo escencial

C O L E C C I Ó N   °   C U N A  D E  T I E R R A

Síguenos

Granate profundo
anticipa una

experiencia llena
de carácter

Ciruela roja y
frambuesa, así
como notas de

cacao, vainilla y
un toque tostado

Vino profundo,
acidez que le da
vida, con taninos

suaves y
persistentes

Textura amable y
taninos suaves,

ofrece una
experiencia fresca

y armoniosa

Listo para hoy,
pero mejorará en

los próximos 
 5 años

VISTA NARIZ BOCA SENSACIÓN GUARDA

VARIEDAD

BARRICA

TEMPERATURA DE SERVICIO

PRODUCCIÓN

Malbec 100%

Crianza de 12 meses en barricas de
roble francés, húngaro y americano.

Consumir entre 16ºC a 18ºC

Limitada a 6,700 botellas

W W W . C O P I CA M X . C O M

PASTA CON 
SALSAS ROJAS

HAMBURGUESA
GOURMET

QUESOS
SEMICURADOS

Mood perfecto para celebrar los pequeños
momentos que se vuelven inolvidables

EL ABUSO EN EL CONSUMO DE ESTE PRODUCTO ES NOCIVO PARA LA SALUD

CUNA DE TIERRA MALBECCUNA DE TIERRA MALBEC
AÑADA 2020

PREMIOS RECIENTES
Bacchus 2024 ° Medalla de oro

La esenciaLa esenciaLa esenciaLa esencia

ESCANÉAME O DA  CLIC
AQUÍ PARA COMPRAR

https://www.facebook.com/copica/
https://www.instagram.com/copicamx
https://www.copicamx.com/
https://wa.me/5214771411117


Un viaje sensorial

Esta variedad expresa la
esencia del terruño y honra
la tradición vitivinícola que

ha acompañado a
Guanajuato desde la

Independencia

Esta variedad expresa la
esencia del terruño y honra
la tradición vitivinícola que

ha acompañado a
Guanajuato desde la

Independencia

La Syrah es una de las
pocas variedades capaces
de revelar nuevas notas y
matices a medida que se

oxigena en la copa.

La Syrah es una de las
pocas variedades capaces
de revelar nuevas notas y
matices a medida que se

oxigena en la copa.

Dato curiosoDato curiosoDato curiosoDato curioso

Maridaje fácil Lo escencial

C O L E C C I Ó N   °   C U N A  D E  T I E R R A

Síguenos

Rubí intenso
profundo, con

destellos granate

Mora, cereza y
especias dulces

se unen a
delicados matices
de tierra húmeda

y tabaco

 Taninos sedosos
para una experiencia
envolvente, con un

final largo

Un equilibrio entre
intensidad y

elegancia que
invita a disfrutar sin

prisa

Listo para hoy,
pero mejorará en

los próximos 
5 años

VISTA NARIZ BOCA SENSACIÓN GUARDA

VARIEDAD

BARRICA

TEMPERATURA DE SERVICIO

PRODUCCIÓN

Syrah 100%

Crianza de 12 meses en barricas de
roble francés, húngaro y americano.

Consumir entre 16ºC y 18ºC

Limitada a 6,300 botellas

W W W . C O P I CA M X . C O M

PORTOBELO A LA
PARRILLA

MOLE POBLANO CHOCOLATE
AMARGO

Mood perfecto para las historias que se
cuentan mejor alrededor de una mesa

EL ABUSO EN EL CONSUMO DE ESTE PRODUCTO ES NOCIVO PARA LA SALUD

CUNA DE TIERRA SYRAHCUNA DE TIERRA SYRAH
AÑADA 2019

PREMIOS RECIENTES
Bacchus 2026 ° Medalla de oro

La esenciaLa esenciaLa esenciaLa esencia

ESCANÉAME O DA  CLIC
AQUÍ PARA COMPRAR

https://www.facebook.com/copica/
https://www.instagram.com/copicamx
https://www.copicamx.com/
https://wa.me/5214771411117


Un viaje sensorial

Un Verdejo vibrante y
refrescante donde los

cítricos, la fruta verde y las
notas herbales se combinan
en un perfil limpio, ligero y
sumamente gastronómico

Un Verdejo vibrante y
refrescante donde los

cítricos, la fruta verde y las
notas herbales se combinan
en un perfil limpio, ligero y
sumamente gastronómico

La Verdejo es una de las
variedades blancas más

apreciadas por su
capacidad de conservar
su frescura y expresar

intensos aromas frutales
y herbales.

La Verdejo es una de las
variedades blancas más

apreciadas por su
capacidad de conservar
su frescura y expresar

intensos aromas frutales
y herbales.

Dato curiosoDato curiosoDato curiosoDato curioso

Maridaje fácil Lo escencial

C O L E C C I Ó N   °   C U N A  D E  T I E R R A

Síguenos

Dorado pálido,
con reflejos

verdosos, anticipa
una experiencia

fresca y luminosa

Toronja, melón y
manzana verde,
acompañados por
delicados toques

de hierbas frescas

Fresco y vibrante,
de acidez

equilibrada que
deja una

sensación ligera

La energía de un
vino que refresca,
sorprende y deja

ganas de una copa
más

Listo para hoy,
pero mejorará en

los próximos 
2 a 3 años

VISTA NARIZ BOCA SENSACIÓN GUARDA

VARIEDAD

BARRICA

TEMPERATURA DE SERVICIO

PRODUCCIÓN

Verdejo  100%

Sin paso por barrica

Consumir a 12ºC

Limitada a 1,200 botellas

W W W . C O P I CA M X . C O M

Mood perfecto para esos días que invitan a
desconectar y dejarse sorprender

EL ABUSO EN EL CONSUMO DE ESTE PRODUCTO ES NOCIVO PARA LA SALUD

CUNA DE TIERRA
VERDEJO

CUNA DE TIERRA
VERDEJO

ENSALADA 
DE PERA

PESCADOS Y
MARISCOS

QUESOS 
SUAVES

AÑADA 2023

La esenciaLa esenciaLa esenciaLa esencia

ESCANÉAME O DA  CLIC
AQUÍ PARA COMPRAR

https://www.facebook.com/copica/
https://www.instagram.com/copicamx
https://www.copicamx.com/
https://wa.me/5214771411117


Un viaje sensorial

Un vino blanco que invita a
descubrir una nueva forma

de vivir la frescura:
aromático, envolvente y lleno
de matices que permanecen

en la memoria.

Un vino blanco que invita a
descubrir una nueva forma

de vivir la frescura:
aromático, envolvente y lleno
de matices que permanecen

en la memoria.

Gracias al trabajo de
productores de distintas

regiones del mundo, hoy la
Viogner vive un

renacimiento y es
reconocida por sus

intensos aromas florales.

Gracias al trabajo de
productores de distintas

regiones del mundo, hoy la
Viogner vive un

renacimiento y es
reconocida por sus

intensos aromas florales.

Dato curiosoDato curiosoDato curiosoDato curioso

Maridaje fácil Lo escencial

C O L E C C I Ó N   °   C U N A  D E  T I E R R A

Síguenos

Tono dorado pálido
con delicados

reflejos verdosos
que anticipan su

frescura y vivacidad

Melocotón jugoso
y cítricos frescos

Fresco, intenso y
equilibrado, deja
una sensación
envolvente que
invita a seguir
disfrutando

Experiencia
fresca, aromática

y vibrante 

Listo para hoy,
pero mejorará en

los próximos 
2 a 3 años

VISTA NARIZ BOCA SENSACIÓN GUARDA

BARRICA

TEMPERATURA DE SERVICIO

PRODUCCIÓN
Limitada a 1,200 botellas

W W W . C O P I CA M X . C O M

Mood perfecto celebrar los pequeños placeres
de la vida

EL ABUSO EN EL CONSUMO DE ESTE PRODUCTO ES NOCIVO PARA LA SALUD

CUNA DE TIERRA
VIOGNER

CUNA DE TIERRA
VIOGNER

VARIEDAD
Viogner 100%

Sin paso por barrica

Consumir a 12ºC

ENSALADAS
FRESCAS

PESCADOS Y
MARISCOS

QUESOS 
SUAVES

AÑADA 2023

La esenciaLa esenciaLa esenciaLa esencia

ESCANÉAME O DA  CLIC
AQUÍ PARA COMPRAR

https://www.facebook.com/copica/
https://www.instagram.com/copicamx
https://www.copicamx.com/
https://wa.me/5214771411117


Un viaje sensorial

Creado a partir de la
selección de los mejores
viñedos, Pago de Vega

revela la elegancia mineral
y la complejidad que solo el

tiempo, la tierra y la
experiencia pueden lograr.

Creado a partir de la
selección de los mejores
viñedos, Pago de Vega

revela la elegancia mineral
y la complejidad que solo el

tiempo, la tierra y la
experiencia pueden lograr.

El término “pago” hace
referencia a un viñedo con
características únicas que
influyen directamente en la

personalidad del vino. 

El término “pago” hace
referencia a un viñedo con
características únicas que
influyen directamente en la

personalidad del vino. 

Dato curiosoDato curiosoDato curiosoDato curioso

Maridaje fácil Lo escencial

C O L E C C I Ó N   °   C U N A  D E  T I E R R A

Mood perfecto para una velada íntima,
sofisticada y llena de significado

Síguenos

Rojo ciruela,
profundo que

anticipa su
complejidad

Frutos rojos
maduros y ciruela,
así como especias,

notas de tierra
húmeda y madera

tostada

Una experiencia
profunda y

refinada

Listo para hoy,
pero mejorará en

 10 años

VISTA NARIZ BOCA SENSACIÓN GUARDA

VARIEDAD

BARRICA

TEMPERATURA DE SERVICIO

PRODUCCIÓN

Consumir idealmente a 18ºC

Limitada a 7,200 botellas

W W W . C O P I CA M X . C O M

EL ABUSO EN EL CONSUMO DE ESTE PRODUCTO ES NOCIVO PARA LA SALUD

Ataque fino y
persistente, con

taninos sedosos y una
frescura que aporta

equilibrio y
profundidad

QUESOS MADUROS
Crianza de 12 meses en barricas
nuevas de roble francés.

Cabernet Sauvignon 80%
Cabernet Franc 15%
Merlot 5%

CARNE ROJA
MOLE NEGRO

PAGO DE VEGAPAGO DE VEGA
AÑADA 2018

PREMIOS RECIENTES
2022.Concurso Mundial de Bruselas ° Medalla de oro

La esenciaLa esenciaLa esenciaLa esencia

ESCANÉAME O DA  CLIC
AQUÍ PARA COMPRAR

https://www.facebook.com/copica/
https://www.instagram.com/copicamx
https://www.copicamx.com/
https://wa.me/5214771411117


Un viaje sensorial

Elaborado al estilo mistela,
conserva parte de sus

azúcares naturales para
ofrecer una experiencia

dulce, intensa y evocadora
de las especias y aromas de

la temporada navideña.

Elaborado al estilo mistela,
conserva parte de sus

azúcares naturales para
ofrecer una experiencia

dulce, intensa y evocadora
de las especias y aromas de

la temporada navideña.

La mistela es uno de los
estilos de vino más

antiguos del mundo. la
fermentación se detiene
antes de que todos los

azúcares se transformen
en alcohol.

La mistela es uno de los
estilos de vino más

antiguos del mundo. la
fermentación se detiene
antes de que todos los

azúcares se transformen
en alcohol.

Dato curiosoDato curiosoDato curiosoDato curioso

Maridaje fácil Lo escencial

C O L E C C I Ó N   °   C U N A  D E  T I E R R A

Mood perfecto para celebrar las tradiciones y
crear nuevos recuerdos

Síguenos

Color caoba
intenso, brillante y

de gran
profundidad

Higo, dátil y
ciruela, con notas
de naranja, miel,
frutos secos y un

toque de caramelo

Dulzura elegante
que envuelve los

sentidos y deja una
sensación

reconfortante

Listo para hoy,
pero mejorará en

 1 año

VISTA NARIZ BOCA SENSACIÓN GUARDA

VARIEDAD

BARRICA

TEMPERATURA DE SERVICIO

PRODUCCIÓN

Consumir idealmente a 8ºC

Limitada a 7,500 botellas

W W W . C O P I CA M X . C O M

EL ABUSO EN EL CONSUMO DE ESTE PRODUCTO ES NOCIVO PARA LA SALUD

Fantasy
Garnacha
Moscatel

Crianza en roble blanco americano
con solera de 4 años

Textura untuosa y
envolvente, con

dulzor equilibrado,
que acompañan un

final largo y
persistente

CHOCOLATE
AMARGO

POSTRES QUESOS MADUROS

LLORO DE TIERRA 
MISTELA

LLORO DE TIERRA 
MISTELA

PREMIOS RECIENTES
2021.Concurso Mundial de Bruselas  ° Medalla Gran Oro

La esenciaLa esenciaLa esenciaLa esencia

ESCANÉAME O DA  CLIC
AQUÍ PARA COMPRAR

https://www.facebook.com/copica/
https://www.instagram.com/copicamx
https://www.copicamx.com/
https://wa.me/5214771411117


Un viaje sensorial

Su crianza de 18 meses en
barricas de roble le aporta
profundidad, complejidad y
un carácter que evoluciona

con cada copa.

Su crianza de 18 meses en
barricas de roble le aporta
profundidad, complejidad y
un carácter que evoluciona

con cada copa.

En el norte de Italia, esta
uva se cosecha cuando los

viñedos comienzan a
cubrirse de una bruma

otoñal. Por ello su nombre
Nebbiolo, inspirado en la

palabra italiana nebbia, que
significa “niebla”

En el norte de Italia, esta
uva se cosecha cuando los

viñedos comienzan a
cubrirse de una bruma

otoñal. Por ello su nombre
Nebbiolo, inspirado en la

palabra italiana nebbia, que
significa “niebla”

Dato curiosoDato curiosoDato curiosoDato curioso

Maridaje fácil Lo escencial

C O L E C C I Ó N   °   C U N A  D E  T I E R R A

Mood perfecto para quienes encuentran el lujo
en el tiempo bien compartido

Síguenos

Rubí intenso con
destellos violáceos

Frutos negros,
notas florales y

especias se unen a
toques de cacao y

vainilla

Una experiencia
profunda y

sofisticada que
deja una huella

duradera

Listo para hoy,
pero mejorará en

 2 a 3 años

VISTA NARIZ BOCA SENSACIÓN GUARDA

VARIEDAD

BARRICA

TEMPERATURA DE SERVICIO

PRODUCCIÓN

Consumir de 16ºC a 18ºC

Limitada a 1,150 botellas

W W W . C O P I CA M X . C O M

EL ABUSO EN EL CONSUMO DE ESTE PRODUCTO ES NOCIVO PARA LA SALUD

Nebbiolo 100%

Intenso y refinado,
con taninos suaves y
bien integrados que

acompañan una
fresca acidez y un

final largo

Crianza de 18 meses en barricas de
roble francés, húngaro y americano.

QUESOS MADUROSCARNE ROJA
MOLE ESPECIADO

GRAN NEBBIOLOGRAN NEBBIOLO
AÑADA 2020

PREMIOS RECIENTES
2026.Bacchus  ° Medalla de oro

La esenciaLa esenciaLa esenciaLa esencia

ESCANÉAME O DA  CLIC
AQUÍ PARA COMPRAR

https://www.facebook.com/copica/
https://www.instagram.com/copicamx
https://www.copicamx.com/
https://wa.me/5214771411117


Un viaje sensorial

Creado a partir de nuestros
mejores viñedos, Gran Pago
de Vega expresa la riqueza
del terruño a través de una

elegante mineralidad y
sutiles notas de tierra

húmeda.

Creado a partir de nuestros
mejores viñedos, Gran Pago
de Vega expresa la riqueza
del terruño a través de una

elegante mineralidad y
sutiles notas de tierra

húmeda.

En el mundo del vino, un
“gran pago” representa la
máxima expresión de un

viñedo. Totalmente un
homenaje a la tierra que da
vida a uno de los vinos más
emblemáticos de Cuna de

Tierra.

En el mundo del vino, un
“gran pago” representa la
máxima expresión de un

viñedo. Totalmente un
homenaje a la tierra que da
vida a uno de los vinos más
emblemáticos de Cuna de

Tierra.

Dato curiosoDato curiosoDato curiosoDato curioso

Maridaje fácil Lo escencial

C O L E C C I Ó N   °   C U N A  D E  T I E R R A

Mood perfecto celebrar momentos
extraordinarios con quienes comparten tu visión

Síguenos

 Rojo ciruela,
profundo y

brillante

Frutos rojos
maduros, laurel y
tomillo, envueltos

por notas minerales
y toffee

Una experiencia
que se descubre

lentamente y
permanece en la

memoria

Listo para hoy,
pero mejorará en

 10 años

VISTA NARIZ BOCA SENSACIÓN GUARDA

BARRICA

TEMPERATURA DE SERVICIO

PRODUCCIÓN

Consumir idealmente a 18ºC

Limitada a 1,200 botellas

W W W . C O P I CA M X . C O M

EL ABUSO EN EL CONSUMO DE ESTE PRODUCTO ES NOCIVO PARA LA SALUD

Sus taninos finos y
sedosos crean una

experiencia
envolvente, amplia y

armoniosa 

Crianza de 24 meses en barricas
nuevas de roble francés.

QUESOS MADUROSCARNE ROJA
AVES

VARIEDAD
Cabernet Sauvignon 40%
Cabernet Franc 40%
Syrah 15%
Merlot 5%

GRAN PAGO DE VEGAGRAN PAGO DE VEGA
AÑADA 2017

PREMIOS RECIENTES
2021.Concurso Mundial de Bruselas ° Medalla de plata

La esenciaLa esenciaLa esenciaLa esencia

ESCANÉAME O DA  CLIC
AQUÍ PARA COMPRAR

https://www.facebook.com/copica/
https://www.instagram.com/copicamx
https://www.copicamx.com/
https://wa.me/5214771411117


Un viaje sensorial

Creado en honor a José
Alfredo Jiménez, Cuna del

Rey rinde tributo al legado
de un ícono mexicano y a la

tierra que inspiró su
historia.

Creado en honor a José
Alfredo Jiménez, Cuna del

Rey rinde tributo al legado
de un ícono mexicano y a la

tierra que inspiró su
historia.

José Alfredo Jiménez nació
en Dolores Hidalgo,

Guanajuato, la misma
tierra que hoy da origen a

este vino. Cuna del Rey
celebra ese vínculo entre la

música, la tradición y el
terruño.

José Alfredo Jiménez nació
en Dolores Hidalgo,

Guanajuato, la misma
tierra que hoy da origen a

este vino. Cuna del Rey
celebra ese vínculo entre la

música, la tradición y el
terruño.

Dato curiosoDato curiosoDato curiosoDato curioso

Maridaje fácil Lo escencial

C O L E C C I Ó N   °   C U N A  D E  T I E R R A

Mood perfecto para esas noches en las que la
música, la conversación y los recuerdos se

convierten en una sola historia

Síguenos

Intenso color rojo
granate 

Frutos maduros y
especias,

acompañados por
toques de canela y
chocolate amargo

La sensación de
revivir un

recuerdo que se
vuelve canción

Listo para hoy,
pero mejorará en

 2 a 3 años

VISTA NARIZ BOCA SENSACIÓN GUARDA

VARIEDAD

BARRICA

TEMPERATURA DE SERVICIO

PRODUCCIÓN

Consumir de 16ºC a 18ºC

Limitada a 900 botellas

W W W . C O P I CA M X . C O M

EL ABUSO EN EL CONSUMO DE ESTE PRODUCTO ES NOCIVO PARA LA SALUD

Syrah
Malbec

De taninos suaves
y bien integrados,

ofrece una
experiencia amplia

y equilibrada 

Crianza de 12 meses en barricas de
roble francés, húngaro y americano.

QUESOS MADUROSCARNE ROJA
PLATILLOS

ESPECIADOS

CUNA DEL REYCUNA DEL REY
AÑADA 2023

PREMIOS RECIENTES
2026.Bacchus ° Medalla de plata

La esenciaLa esenciaLa esenciaLa esencia

ESCANÉAME O DA  CLIC
AQUÍ PARA COMPRAR

https://www.facebook.com/copica/
https://www.instagram.com/copicamx
https://www.copicamx.com/
https://wa.me/5214771411117


QUE SÍ SE
RECUERDAN.

QUE SÍ SE
RECUERDAN.

REGALOS CORPORATIVOSREGALOS CORPORATIVOS

Solicita precio especial
con tu agente de ventas
Solicita precio especial

con tu agente de ventas
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	EL VINO SE VIVE
	Y LAS CONEXIONES TAMBIÉN...
	En Cópica creemos que una botella de vino puede hacer mucho más que acompañar una celebración: puede abrir conversaciones, fortalecer relaciones y crear recuerdos que perduran.
	Por eso, transformamos el vino en experiencias enológicas que conectan personas, marcas y emociones.
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	DONDE TODO COMIENZA


	CUNA DE TIERRA
	Hace más de tres décadas, la pasión por el vino y la amistad dieron origen a un proyecto que transformó el paisaje vitivinícola del Bajío.
	En Dolores Hidalgo, Guanajuato, Cuna de Tierra recuperó la tradición de cultivar la vid y la convirtió en una expresión contemporánea del vino mexicano.
	Hoy, este viñedo boutique cultiva más de 30 hectáreas y experimenta con distintas variedades para crear vinos que reflejan la riqueza del su terruño, la paciencia del tiempo y el carácter de su origen.
	Cada botella nace del respeto por la tierra, la innovación constante y la convicción de que las mejores historias comienzan en el viñedo.
	ESCANEA Y DESCUBRE MÁS
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